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Welkom bij 
Restaurant Belle!  

 
In ons foodbook, gericht op feesten en partijen, vindt u alle 

informatie die u nodig heeft voor het organiseren van uw 

verjaardagsfeest, jubileumdiner, receptie of trouwfeest! 
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1. Ruimtes 
 

Belle beschikt, naast het restaurant, over twee ruimtes die zich uitstekend lenen voor 

intieme diners, een receptie of een grote feestavond.  

 

De Herenkamer 

De Herenkamer is een sfeervolle ruimte met authentieke uitstraling. Een perfecte locatie 

voor uw diner tot 24 personen, maar zeker ook geschikt voor een borrel of receptie tot 

40 personen.  

 

 

           

De Bellezaal 

De Bellezaal is multifunctioneel te gebruiken; de zaal bestaat uit twee ruimtes die van 

elkaar gescheiden zijn door een elegante vide. Op de bovenverdieping bevindt zich een 

bar. De Bellezaal is zeer geschikt voor uw diner tot 140 personen of feestavond tot 250 

personen. Beide ruimtes ademen de authentieke sfeer van vroeger en door de hoge 

balkenplafonds, prachtige stenen vloeren waant u zich in een oude boerderij welke met 

gevoel voor stijl is gemoderniseerd. Bij de Bellezaal hoort een mooi terras die in zomerse 

tijden ideaal gebruikt kan worden voor een ontvangst, borrel of receptie.  

 

 

 

Beide ruimtes hebben een prachtige, sfeervolle ambiance en een goede akoestiek. 

Daarnaast zijn een professionele, vriendelijke service en een aangename, ontspannen 

sfeer een must voor een geslaagd feest. Het personeel van Restaurant Belle verricht al 

het mogelijke om dit waar te maken. 
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2. Lunch & high tea 
 
Belle biedt verschillende mogelijkheden om rond het middaguur en daarna te genieten 

van een lunch of high tea. Omdat wij werken met seizoensproducten en onze menukaart 

vier maal per jaar wisselt, zijn ook deze menu’s onderhevig aan veranderingen. Uiteraard 

houden wij u hiervan op de hoogte. Onderstaand vindt u onze mogelijkheden wat betreft 

lunchen en high tea’s. 

 

Belle’s Lunch I à € 17,50 p.p. 

 

Soep 

Huisgemaakte dagsoep bereid met seizoensingrediënten 

 

Schalen met diverse luxe minibroodjes 

Belegd met huisgerookte zalm, rundercarpaccio, brie met walnoten en honing, gezond 

met ham, kaas en rauwkost 

 

Krentenbrood met roomboter en suiker 

 

Onbeperkt jus d’orange, melk en karnemelk 

 

 

Belle’s Lunch II à € 22,50 p.p. 

 

Soep 

Huisgemaakte dagsoep bereid met seizoensingrediënten 

 

Schalen met diverse luxe minibroodjes 

Belegd met huisgerookte zalm, rundercarpaccio, brie met walnoten en honing, gezond 

met ham, kaas en rauwkost 

 

Krentenbrood met roomboter en suiker 

 

Brioche met geitenkaas 

 

Croquet 

 

Onbeperkt jus d’orange, melk en karnemelk 
 

Belle’s Lunch I & II serveren wij voor gezelschappen van 10 t/m 40 personen. 

 

 

Belle’s Lunch Buffet I à € 19,50 p.p. 

 

Soep 

Huisgemaakte dagsoep bereid met seizoensingrediënten 

 

Hartige broodsoorten 

Wit en bruin boerenbrood,  diverse luxe minibroodjes, pistolets 

 

Zoete broodsoorten 

Krentenbrood en vruchtenmuffins 
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Beleg 

Jonge kaas, oude kaas, brie, boerenham, rosbief 

 

Salades 

Waldorfsalade met kip, kerrie, ananas, walnoten en selderij, salade caprese van tomaat, 

mozzarella en basilicum 

 

Warm gerecht 

Roerei met zalmsnippers 

 

Fruit 

Fruitmand gevuld met diverse soorten fruit 

 

Dranken 

Onbeperkt jus d’orange, melk, karnemelk, koffie en thee 

 

 

Belle’s Lunch Buffet II à € 24,50 p.p. 

 

Soep 

Huisgemaakte dagsoep bereid met seizoensingrediënten 

 

Hartige broodsoorten 

Wit en bruin boerenbrood, diverse luxe minibroodjes,  pistolets 

 

Zoete broodsoorten 

Krentenbrood en vruchtenmuffins 

 

Kazen 

Jonge kaas, oude kaas, brie 

 

Vleeswaren 

Ham, carpaccio, rosbief, Parmaham  

 

Vis 

Gerookte makreel, gerookte zalm, salade van tonijn 

 

Salades 

Waldorfsalade met kip, kerrie, ananas, walnoten en selderij, Salade caprese van tomaat, 

mozzarella en basilicum, aardappelsalade met uitje en spek 

 

Warme gerechten 

Paddenstoelen ragout, Quiche Lorraine 

 

Fruit salade 

Vers fruit 

 

Dranken 

Onbeperkt jus d’orange, melk, karnemelk, koffie en thee 

 

Belle’s Lunch Buffet I & II serveren wij voor gezelschappen vanaf 25 personen. 
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Belle’s Koffietafel à € 21,00 p.p. 

 

Indien u wenst iets uitgebreider te lunchen, dan adviseren wij u te kiezen voor Belle’s 

Koffietafel! Onze koffietafel biedt u heerlijke luxe gerechtjes; een perfecte combinatie 

tussen hartig en zoet! 

 

Soep 

Huisgemaakte dagsoep bereid met seizoensingrediënten 

 

Croquet 

Kalfscroquet 

 

Broodsoorten 

Diverse luxe minibroodjes, croissants en krentenbrood 

 

Kazen 

Komijnekaas en belegen kaas 

 

Vleeswaren 

Beenham, rosbief en salami  

 

Hartig 

Huzarensalade 

 

Zoet 

Diverse lekkernijen 

 

Dranken 

Koffie, thee, melk, en jus d’orange 

 

Belle’s Koffietafel severen wij voor gezelschappen vanaf 20 personen tot 15.00 uur. 

 

 

Belle High Tea à € 20,50 p.p. 

 

Koude gerechten 

Petit Glacées, scones met cream cheese en marmelade, slagroomsoesjes, mini bavaroise, 

bonbons 

 

Sandwiches 

Roastbeef, sla en ravigottesaus, kruidenkaas en komkommer, gerookte zalm, sla en 

kruidenmayonaise 

 

Warme gerechten 

Mini chocolade broodjes, appel-kaneel broodpudding, vegetarische quiche, 

saucijzenbroodjes, kaasbroodjes 

 

Dranken 

Diverse soorten Fairtrade thee 

 

Belle High Tea serveren wij voor gezelschappen vanaf 20 personen. 
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3. A la carte groepsdiner 
 

Belle heeft diverse mogelijkheden om met een groter gezelschap a la carte te dineren. 

Uiteraard is het mogelijk geheel naar uw wens en budget een menu voor u samen te 

stellen, tevens bieden wij een standaard luxe driegangen menu aan. Omdat wij werken 

met seizoensproducten en onze menukaart vier maal per jaar wisselt, is ook dit menu 

onderhevig aan veranderingen. Uiteraard houden wij u hiervan op de hoogte. 

Onderstaand vindt u ons driegangen menu à € 37,50 per persoon zoals wij dat nu 

serveren. 

 

 

Driegangen menu à € 37,50 p.p. 

 

Voorgerecht keuze uit: 

 

Parade van Belle 

 

-xxx- 

 

Hoofdgerecht keuze uit: 

 

Scharrel varken met hollandse groenten en rozeval aardappelen uit de oven en sjalotten 

saus  

of 

Op de huid gebakken dorade filet met aardappel bieslook mousseline en fijne groenten 

beurre blanc 

of 

Gevulde portabello afgegratineerd met oude kaas en kruiden risotto 

 

-xxx- 

 

Nagerecht: 

 

‘Grand Dessert Belle’ 

Diverse zoete lekkernijen 

 

Wij bieden standaard opties aan om uw driegangen menu aan te passen naar uw wens, 

deze opties zijn op de volgende pagina weergegeven. Indien u wenst gebruik te maken 

van deze opties vragen wij u dit van te voren aan te geven. 

 

Opties: 

 U kunt het driegangen menu uitbreiden met een vierde gang: 

Vegetarische mosterdsoep met een bitterbal van garnalen  

Supplement € 5,00 per persoon. 

 U kunt het scharrelvarken vervangen met een ander gerecht: 

Tournedos, met Rozeval aardappelen, gebakken spruitjes en rode wijnsaus 

Supplement € 5,00 per persoon. 

 

Ons a la carte groepsdiner serveren wij tot maximaal 30 personen. Uiteraard kunnen wij, 

in overleg, aan uw specifieke wensen voldoen. 
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Onze jongste gasten bieden wij een heerlijk kindermenu aan! Wij serveren een speciaal 

kindermenu à € 12,50 per kind bestaande uit frites met een snack naar keuze. De jonge 

gast heeft de keuze uit een croquet, frikadel of kipnuggets. Tevens is het mogelijk het 

kind met het dessert mee te laten genieten, zij kunnen dan een heerlijk dessert kiezen 

van ons a la carte menu.  
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4. Buffetten 
 

Voor gezelschappen groter dan 30 personen biedt Belle diverse buffetten aan vanaf        

€ 29,50 per persoon. Omdat wij werken met seizoensproducten en onze menukaart vier 

maal per jaar wisselt, zijn ook deze buffetten onderhevig aan veranderingen. Uiteraard 

houden wij u hiervan op de hoogte. Onderstaand vindt u onze mogelijkheden wat betreft 

buffetten. 

 

 

Buffet I: Mediterraans Buffet à € 29,50 p.p. 

 

Koude gerechten: 

Kipsalade 

 Salade van in knoflook gemarineerde kip, geserveerd met bleekselderij en cashewnoten 

Aardappelsalade 

Frisse salade van verse krieltjes, bieslook en uitgebakken spekjes 

Salade van Tonijn 

Tonijnsalade met haricot verts en rode ui ringen 

Tomatensalade 

Tomaten salade met feta 

Brood met ailoli 

 

 Warme gerechten: 

Lamskoteletjes 

Rosé gegrilleerde lamskoteletjes  

Gehakt balletjes 

In tomaten/basilicum geserveerde gehaktballetjes 

Gambastaartjes 

Geserveerd in een frisse milde curry room 

Saffraan rijst 

Gele rijst  

Ratatouille 

Verse groenten met div. kruiden in Provençaalse saus 

 

U kunt ons Mediterraans Buffet uitbreiden met een heerlijke bouillon, deze wordt 

geserveerd als tussengerecht. De prijs van deze uitbreiding bedraagt € 5,00 per persoon. 

  

 

Buffet II: Italiaans Buffet à € 34,50 p.p. 

 

Koude gerechten: 

Vitello tonato 

Rosé gebraden kalfsvlees geserveerd met tonijncrème 

Salade Caprese 

Italiaanse tomatensalade met mozzarella en basilicum 

Carpaccio 

Klassieke gerecht van rundvlees met huisgemaakte pesto en Parmezaanse kaas 

Pastasalade 

Frisse pasta salade met o.a. tomaat, komkommer en lente ui 

Brood met alioli 
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Warme gerechten: 

Saltimbocca 

Gegrild kalfsvlees geserveerd met gedroogde parmaham en salie 

Salmone 

Gekruide zalm uit de oven  

Pasta e pesto 

Pasta met pesto van knoflook, basilicum en pijnboompitten 

Lasagne 

Traditionele Italiaanse lasagne gevuld met gehakt en groenten 

Spinazietortellini 

Tortellini gevuld met spinazie en Italiaanse kaas 

 

U kunt ons Italiaans Buffet uitbreiden met een Pomodori soep, deze wordt geserveerd als 

tussengerecht. De prijs van deze uitbreiding bedraagt € 5,00 per persoon. 

 

 

Buffet III: Walking Dinner à € 42,50 p.p. 

 

Ons Walking Dinner is een bijzondere manier van dineren; de verschillende gerechtjes 

worden geserveerd in kleine glaasjes of op side-plates. U kunt hiervoor een selectie 

maken van zeven items uit onderstaande gerechten. 

 

Koude gerechten: 

Vitello tonato 

Een combinatie van dungesneden kalfslende met verse tonijn 

Runder tartaar 

Fijn gesneden ossenhaas met een gepocheerd kwarteleitje 

Sashimi 

Een combinatie spiesje van verse zalm, tonijn, gambastaartje en verse gember 

Geitenkaas 

Een lolly van geitenkaas en gehakte nootjes 

Coquilles 

Geserveerd met dun gesneden Serranoham 

Eendenlevermousse 

Een zachte mousse van eendenlever met een dressing van aceto-balsamico azijn 

Gazpacho 

Verse tomaten- basilicum soep met een komkommer crème en een klein soepstengeltje 

Glaasje garnalen 

Garnaaltjes licht aangemaakt met een avocado crème 

Weckpotje 

Gevuld met een salade caprese 

 

Warme gerechten: 

Ossenhaas 

Gebraden puntjes ossenhaas geserveerd in een romige groentensaus 

Zalm éncroute 

Zalm en groentes verpakt in korstdeeg 

Speenbig racks  

Gemarineerde racks van de grill 

Risotto 

Traditioneel rijstgerecht geserveerd  met paddenstoelen 
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Dessertbuffet à € 7,95 / € 9,95 p.p. 

 

Wij bieden diverse items aan voor het dessert; deze kunnen worden geserveerd in kleine 

glaasjes of op grote schalen of een combinatie hiervan. U kunt hiervoor een selectie 

maken van drie of vier items uit onderstaande gerechten. 

 

Lemon-cheesecake 

Huisgemaakt volgens Amerikaans recept, geserveerd met citroen ijs 

Chocolade Mousse 

Heerlijke huisgemaakte chocolademousse 

Vers fruit 

Diverse soorten vers fruit, aangepast aan de seizoenen 

Panacotta 

Vanille panacotta met roodfruit en gelei van framboos 

Sorbet ijs 

Vers ijs in diverse frisse smaken 

Kaasplateau 

Selectie van mooie kazen, o.a. Reypenaer V.S.O.P., Fourme d’Ambert en truffelkaas 

 

De prijs per drie items bedraagt € 7,95 per persoon, en per vier items € 9,95 per 

persoon. 
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5. Garnituren & hapjes 
 
Belle biedt verschillende mogelijkheden wat betreft garnituren, hapjes en andere 

versnaperingen. Omdat wij werken met seizoensproducten en onze menukaart vier maal 

per jaar wisselt, zijn ook deze hapjes en versnaperingen onderhevig aan veranderingen. 

Uiteraard houden wij u hiervan op de hoogte. Onderstaand zijn onze mogelijkheden 

weergegeven. 

 

Tafelgarnituur à € 2,60 p.p. 

 Kaasstengels 

 Kaasvlinders 

 Gebrande nootjes 

 Luxe koekjes 

 

Bittergarnituur warm à € 1,00 p.st. 

 Gamba finger 

 Bitterbal 

 Kaasstengel 

 Loempia 

 Vlammetje 

 

Borrelgarnituur koud à € 2,30 p.st. 
 Canapé gerookte zalm met klein gekookt eitje 

 Canapé met Hollandse garnaaltjes 

 Canapé met carpaccio 

 Canapé met mousse van geitenkaas 

 Canapé met parmaham 

 

Luxe fingerfoods à € 3,10 p.st. 

 Carpaccio van ossenhaas 

 Vitello tonato 

 Shooter van gazpaccho  

 Coquille cheviche 

 Amuse lepel surprise 

 Garnalen cocktailtje  

 

Overige hapjes: 

 Puntzakje frites met mayonaise:   € 3,50 p.p. 

 Gesorteerd gebak     € 3,75 p.p. 

 Petitfours:       € 4,00 p.p. 

 Bruidstaart:      € 5,50 p.p. 

 Zelf meebrengen gebak / bruidstaart   € 1,50 per couvert 
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6. Dranken 
 

Belle biedt verschillende mogelijkheden wat betreft dranken. Genuttigde dranken kunnen 

tijdens uw receptie of feest berekend worden op basis van nacalculatie, tevens is het 

mogelijk te kiezen voor een drankarrangement. Onderstaand zijn onze arrangementen 

weergegeven. Verder vindt u mogelijkheden wat betreft welkomstdrankjes en 

wijnarrangementen.  

 

Hollands drankarrangement  

Ons Hollands drankarrangement houdt in dat uw gasten onbeperkt gebruik mogen 

maken van consumpties uit ons Hollands assortiment. De dranken die bij dit 

arrangement horen hebben wij hieronder weergegeven. 

 

 Bier 

 Wijn 

 Frisdranken 

 Jus d’orange 

 Port, sherry, vermouth 

 Binnenlands gedistilleerd  

 

De kosten van dit arrangement zijn afhankelijk van het aantal uren dat u kiest gebruik te 

maken van ons Hollands drankarrangement. De kosten zijn hieronder weergegeven.   

 

 1 uur:    € 9,50 p.p. 

 1,5 uur:    € 12,50 p.p. 

 2 uur:   € 15,00 p.p. 

 2,5 uur:   € 17,50 p.p.  

 3 uur:   € 20,00 p.p. 

 3,5 uur:   € 22,00 p.p. 

 4 uur:   € 24,00 p.p. 

 4,5 uur:    € 26,00 p.p. 

 5 uur:    € 27,50 p.p. 

 5,5 uur:   € 29,00 p.p. 

 6 uur:   € 30,50 p.p. 

 

Buitenlands drankarrangement 

Ons Buitenlands drankarrangement houdt in dat uw gasten onbeperkt gebruik mogen 

maken van consumpties uit ons gehele drankenassortiment. De kosten van dit 

arrangement zijn tevens afhankelijk van het aantal uren dat u kiest gebruik te maken 

van ons Buitenlands drankarrangement. De kosten zijn hieronder weergegeven.   

 

 1 uur:   € 13,00 p.p. 

 1,5 uur:   € 16,00 p.p. 

 2 uur:   € 18,50 p.p. 

 2,5 uur:   € 21,00 p.p. 

 3 uur:   € 23,50 p.p. 

 3,5 uur:   € 25,50 p.p. 

 4 uur:   € 27,50 p.p. 

 4,5 uur :   € 29,50 p.p. 

 5 uur:   € 31,00 p.p. 

 5,5 uur:   € 32,50 p.p. 

 6 uur:    € 34,00 p.p. 
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Welkomstdrankjes: 

 Rosecco   € 4,50 p.p. 

 Prosecco   € 5,00 p.p. 

 Kir Royal   € 5,50 p.p. 

 

Wijnarrangement: 

 Drie gangen:  € 17,50 p.p.  

 Vier gangen:  € 23,00 p.p. 

 Vijf gangen:  € 28,50 p.p. 
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7. Complete arrangementen 
 

Belle biedt tevens gehele arrangementen aan, deze arrangementen voorzien uw 

complete evenement van passende hapjes en drankjes. Uiteraard is het mogelijk uw 

eigen arrangement samen te stellen, om u toch een idee te geven hebben wij twee 

arrangementen samengesteld. Onderstaand zijn onze arrangementen weergegeven. 

 

 

Feestavond arrangement à € 41,00 p.p. 

 

Ons feestavond arrangement is ideaal voor uw feest of trouwfeest. Wij kunnen u dit 

feestarrangement aanbieden voor gezelschappen vanaf 75 personen. Uiteraard is het 

mogelijk dit arrangement aan te passen. 

 

Ontvangst met koffie of thee en een Petitfour of een glas Prosecco 

 

Hollands drankarrangement 4,5 uur (bijv. 20.30 – 1.00 uur) 

 

Tafelgarnituur met gebrande nootjes, kaasstengels, luxe koekjes en meer 

 

Luxe hapjes warm en koud 5 p.p. (3 warm, 2 koud) 

Warm: gamba finger, bitterbal, kaasstengel, loempia, vlammetje. 

Koud: canapé gerookte zalm met klein gekookt eitje, canapé met Hollandse garnaaltjes, 

canapé met steak tartaartje, canapé met mousse van geitenkaas, canapé met 

parmaham. 

 

 

Receptie arrangement à € 24,50 p.p. 

 

Ons receptie arrangement is perfect voor een receptie. Tevens kunnen wij u dit 

arrangement aanbieden vanaf 75 personen. Ook dit arrangement kunt u aanpassen. 

 

Ontvangst met koffie of thee en een Petitfour of een glas Prosecco 

 

Hollands drankarrangement 1,5 uur (bijv. 16.00 – 17.30 uur) 

 

Tafelgarnituur met gebrande nootjes, kaasstengels, luxe koekjes en meer 

 

Luxe hapjes warm en koud 3 p.p. (2 warm, 1 koud) 

Warm: gamba finger, bitterbal, kaasstengel, loempia, vlammetje. 

Koud: canapé gerookte zalm met klein gekookt eitje, canapé met Hollandse garnaaltjes, 

canapé met steak tartaartje, canapé met mousse van geitenkaas, canapé met 

parmaham. 
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8. Impressies 
 

 

 

Restaurant, aanzicht vanaf de parterre 

 

 

 

Restaurant, aanzicht vanaf de opkamer 
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Restaurant, aanzicht van de opkamer 

 

 

 

Wijnkelder, aanzicht vanaf de ingang 
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9. Overig 
 

Hier vindt u overige informatie. In het geval dat u toch nog vragen heeft, twijfel niet en 

neem contact met ons op. Ons salesteam helpt u graag met al uw vragen en wensen, 

tevens kunnen zij een afspraak voor u maken op locatie om uw evenement persoonlijk te 

bespreken. 

 

Zaalhuur 

 Herenkamer:   € 148,75 p. dagdeel  

 Bellezaal :   € 238,00 p. dagdeel 

 

Techniek 

 Gebruik flip-over:  € 29,75 p. dag 

 Gebruik scherm:   € 59,50 p. dag 

 Gebruik microfoon:  Vanaf € 71,50 p. dag 

 Gebruik beamer:   € 119,00 p. dag 

 

Muziek 

Indien u graag een DJ of band bij uw feest of trouwfeest heeft, kunnen wij u daar ook 

mee helpen.  

 

Daarnaast beschikt Belle over een prachtige piano. Het betreft een Rippen piano. Een 

kenner klinkt dit merk zeker bekend in de oren, Rippen is namelijk een Nederlandse 

fabrikant die tot 2004 piano’s produceerde in Ede. U kunt deze piano huren voor            

€ 225,00. Geen pianist om de muzikale omlijsting van uw evenement te verzorgen? Ook 

daar kunnen wij u bij helpen. Laat het ons weten en wij zoeken een geschikte pianist 

voor u! 

 

Decoratie & bloemen 

Belle werkt samen met een vast stylingbureau. Samen kunnen wij al uw wensen wat 

betreft de aankleding gerealiseerd worden. Uiteraard kunt u hier ook zelf voor zorgen. 

Ook wat betreft boeketten of tafelstukken kunnen wij u helpen. Onze huisbloemist is een 

professionele, trendy bloemist. 

 

Kerk naast Belle 

Naast Belle staat een bijzondere oude hervormde kerk, deze monumentale kerk is in het 

bezit van een stichting en zij bieden de mogelijkheid om deze kerk af te huren, u kunt 

hier uw huwelijksvoltrekking laten plaatsvinden en dit combineren met een receptie, 

borrel of diner in Belle. Indien u hier meer informatie over wenst dan helpen wij u graag 

verder! 

 

Vervoer 

Wij hebben verschillende contacten met bus verhuurbedrijven, wij zijn u hierin graag van 

dienst. 

 

Prijzen 

Alle prijzen zijn inclusief de BTW. 

 

Betaling- en annuleringsvoorwaarden 

Op onze feesten en partijen zijn onze betaling- en annuleringsvoorwaarden van 

toepassing, wij zullen u hiervan in het persoonlijke gesprek op de hoogte stellen. 
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Capaciteit 

Indien uw gezelschap groter is dan 200 personen, verwijzen wij u graag door naar ons 

collega–bedrijf BHG Events. Zij verzorgen voor u evenementen van 200 – 4000 

personen. Voor meer informatie kunt u contact opnemen met Esther Schwarze; 

esther@bhgevents.nl.  

 

 

 

mailto:esther@bhgevents.nl

